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@ Einrichtung zum Einbinden von Fleischprodukten 

(57) Eine Einrichtung (1) dient zum Einbinden von Fleischpro- 
dukten in eine elastische Umhullung, insbesondere in ein 
Netz. Sie weist eine Spreiz- und Offenhaltevorrichtung fiir 
die elastische Umhullung auf, mittels der das Netz oder 
dergleichen soweit aufgespannt werden kann, daS ein 
Fleischstuck in dieses Netz eingeschoben und dann zusam- 
men mit dem Fleischstuck von den Spreizeiementen abgezo- 
gen werden kann. 

Die Spreiz- und Offenhaltevorrichtung weist eine festste 
hende Auflage (4) fur das einzubindende Fleischprodukt und 
ein dieser Auflage zugeordnetes, bewegliches Spreizele- 
ment (6) auf. Das Spreizelement (6) kann iiber einen 
manuellen KniehebeUAntrieb (10) oder dergleichen in sei- 
nem Abstand von der Auflage (4) verandert werden. Zum 
Aufziehen des Netzes oder dergleichen elastische Umhul- 
lung kann das Spreizelement in die IMahe der Auflage (4) und 
zum Spannen in eine Spreizstellung gebracht werden (Figur 
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Beschreibung 



Die Erfindung bezieht sich auf eine Einrichtung zum 
Einbinden von Fleischprodukten in eine elastische Urn- 
hiillung, wobei die Einrichtung eine Spreiz- und Offen- 
haltevorrichtung fur die Umhullung aufweist. 

Spezielle Fleischprodukte wie zum Beispiel Braten 
oder Kochschinken werden in elastische Netze oder 
dergleichen eingebunden, um dadurch ein geschmack- 
lich besseres Produkt zu erzielen. 

Um ein solches Netz auf ein Fleischstuck zu ziehen, ist 
bereits ein Hilfsgerat bekannt, das im wesentlichen aus 
einem Rohr besteht, auf welches das Netz aufgezogen 
wird. Von diesem Rohr wird dann das Netz herunterge- 
schoben und auf das Fleischstuck aufgebracht 

Nachteilig ist hierbei, daB das Aufziehen des Netzes 
auf das Rohr vergleichsweise viel Kraft und auch hand- 
werkliches Geschick erfordert. 

Weiterhin ist ein Gerat bereits bekannt, bei dem bei- 
spielsweise sechs Spreizstabe von einer Ausgangsstel- 
lung mit nahe beieinanderliegenden Spreizstaben nach 
auBen in eine Spannstellung gebracht werden konnen. 
Ein in der Ausgangsstellung der Spannstabe auf diese 
aufgebrachtes Netz wird dabei aufgespannt und kann 
dann uber ein Fleischstuck gezogen werden. Zum Beta- 
tigen der Spreizstabe ist ein pneumatischer oder elektri- 
scher Antrieb vorgesehen, so daB auch dadurch ein ver- 
gleichsweise groBer Aufwand vorhanden ist. 

Aufgabe der vorliegenden Erfindung ist es, eine im 
Aufbau einfache und leicht mit wenig Kraftaufwand ma- 
nuell zu bedienende Vorrichtung der eingangs erwahn- 
ten Art zu schaffen, die dariiber hinaus nur wenig Platz 
beansprucht. 

Zur Losung dieser Aufgabe wird erfindungsgemaB 
insbesondere vorgesehen, daB die Einrichtung eine fest- 
stehende Auflage fur das einzubindende Fleischprodukt 
als Bestandteil der Spreiz- und Offenhaltevorrichtung 
aufweist, deren Querschnittsumfang etwa dem lichten 
Innenurnfang der entspannten elastischen Umhullung 
entspricht und daB dieser Auflage ein Spreizelement 
zugeordnet ist, das in seinem Abstand zur Auflage von 
einer zumindest in der Nahe der Auflage befindlichen 
Ausgangsstellung bis zu einer maximalen Spreizstellung 
veranderbar und mit einem Antrieb versehen ist. 

Die elastische Umhullung kann bei dieser Vorrich- 
tung sowohl uber die feststehende Auflage als auch das 
in Ausgangsstellung bei der Auflage befindliche Spreiz- 
element gezogen werden. Durch Betatigen des Spreiz- 
elementes wird dann die Umhullung aufgespannt, wobei 
als Widerlager die feststehende Auflage dient. Anschlie- 
Bend kann das zuvor auf die Auflage gelegte Fleisch- 
stuck zusammen mit der Umhullung abgenommen wer- 
den, wobei das Spreizelement in der Spreizstellung blei- 
ben kann, jedoch auch in eine Zwischenstellung oder in 
die Ausgangsstellung verfahren werden konnte. Die 
Einrichtung ermoglicht eine einfache Handhabung, wo- 
bei durch die feststehende Auflage das Fleischstuck dar- 
auf abgelegt und die notwendigen Handhabungen zum 
Uberziehen der in der Regel aus einem Netz bestehen- 
den Umhullung vorgenommen werden kann. 

Zur einfachen Handhabung tragt auch mit bei, daB bei 
Betatigung des Spreizelementes die Lage des Fleisch- 
stiickes nicht verandert wird. 

Eine praktische Ausfuhrungsform der Erfindung sieht 
vor, daB die Auflage als rinnenformige und an einem 
Schmalseitenende mit einer Halterung verbundene 
Schale ausgebildet ist und das Spreizelement durch we- 
nigstens einen Stab, vorzugsweise einen etwa U-formi- 



gen, an seinem freien Ende geschlossenen Biigel gebil- 
det ist. 

Die Auflage ist dadurch fiir das Einlegen des Fleisch- 
stuckes gut zuganglich und durch die Ausbildung des 
5 Spreizelementes ist sowohl das Aufbringen der Umhul- 
lung als auch das Abziehen zusammen mit dem Fleisch- 
stuck einfach durchfuhrbar. 

Nach einer Ausfuhrungsform der Erfindung ist vorge- 
sehen, daB die Halterung im wesentlichen durch eine 

io etwa vertikal angeordnete Grundplatte gebildet ist, an 
der etwa rechtwinklig die rinnenformige Schale mit Ab- 
stand zur unteren Auflageseite der Grundplatte befe- 
stigt ist und daB ein an der Grundplatte hohenverschieb- 
bar gelagerter Schieber mit daran befestigtem Spreiz- 

15 element vorgesehen ist. 

Die rinnenformige Schale und das dariiber befindli- 
che Spreizelement befinden sich dadurch in einer fur die 
Handhabung, insbesondere auch das Uberziehen des 
Netzes giinstigen Lage. 

20 Eine bevorzugte Ausfuhrungsform der Erfindung 
sieht vor, daB der Schieber mit einem manuellen An- 
trieb, vorzugsweise einem Kniehebel-Antrieb oder der- 
gleichen mit einem Betatigungshebel verbunden ist. 
Durch den manuellen Antrieb ist der Gesamtaufwand 

25 fiir die erfindungsgemaBe Einrichtung vergleichsweise 
gering und der Kniehebel-Antrieb begiinstigt einen ge- 
ringen Kraftaufwand bei der Betatigung des Spreizele- 
mentes. 

Ein verringerter Herstellungsaufwand ergibt sich, 

30 wenn am Schieber ein quer, vorzugsweise rechtwinklig 
zur Bewegungsrichtung orientierter Schlitz oder der- 
gleichen Fuhrungselement zum Eingreifen des JCurbel- 
zapfens vorgesehen ist. 

Eine Weiterbildung der Erfindung sieht vor, daB die 

35 Grundplatte eine Durchtrittsoffnung fiir ein einzubin- 
dendes Fleischprodukt aufweist, daB auf der einen Seite 
der Grundplatte im AnschluB an die Durchtrittsoffnung 
die rinnenformige Schale angebracht ist und daB gege- 
benenfalls auf der anderen Seite der Grundplatte im 

40 AnschluB an die Durchtrittsoffnung eine vorzugsweise 
rinnenformige Einlegewanne vorgesehen ist. 

Das Fleischstuck kann bei dieser Ausfuhrungsform 
der Vorrichtung in die Einlegewanne abgelegt werden, 
so daB dann fiir das Aufziehen und Spannen des Netzes 

45 oder dergleichen Umhullung beide Hande frei sind. 1st 
die Umhullung aufgespannt, kann das Fleischstuck 
durch die Durchtrittsoffnung hindurch in die Umhullung 
eingeschoben werden. 

Zusatzliche Ausgestaltungen der Erfindung sind in 

50 den weiteren Unteranspriichen aufgefiihrt. 

Nachstehend ist die Erfindung mit ihren wesentlichen 
Einzelheiten anhand der Zeichnungen noch naher erlau- 
tert. Es zeigt 

Fig. 1 eine perspektivische Ansicht einer erfindungs- 
55 gemaBen Einrichtung, 

Fig. 2 eine vereinfachte, perspektivische Ansicht der 
Einrichtung mit in Ausgangsstellung zum Aufziehen ei- 
ner Umhullung befindlichem Spreizelement, 
Fig. 3 eine etwa Fig. 2 entsprechende Darstellung, 
60 hier jedoch mit in Spannstellung befindlichem Spreiz- 
element, 

Fig. 4 eine Vertikal-Schnittdarstellung der Einrich- 
tung, 

Fig. 5 eine Detaildarstellung im Bereich einer Fuh- 
65 rungslagerungund 

Fig. 6 eine Detaildarstellung im Bereich eines Ab- 
standhalters. 

Eine in Fig. 1 gezeigte Einrichtung 1 dient zum Ein- 
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binden von Fleischprodukten, insbesondere von Braten 
oder Kochschinken in eine elastische Umhullung. Diese 
ist ublicherweise durch ein elastisches Netz 2 (vgl. Fig. 2 
und 3) gebildeL 

Die Vorrichtung weist im wesentlichen eine als Halte- 
rung dienende Grundplatte 3 mit einer daran ange- 
brachten, feststehenden Auflage 4 fur ein Fleischstuck 5 
sowie ein in seinem Abstand zur Auflage 4 veranderba- 
res Spreizelement 6 auf. 

Das Spreizelement 6 ist mit einer Schlittenplatte 7 
verbunden, die hohenverschiebbar an der vertikalen 
Grundplatte 3 gelagert ist. Als Schiebefiihrung sind im 
Ausfuhrungsbeispiel an der Schlittenplatte 7 vertikale 
Langsschlitze 8 vorgesehen, in die mit der Grundplatte 3 
verbundene Bundbolzen 9 eingreifen. Die Lange der 
Schlitze 8 ist so bemessen, daB das Spreizelement 6 
zwischen der in Fig. 2 gezeigten Ausgangsstellung und 
der in Fig. 1 und 3 gezeigten Spreizstellung hin- und 
herbewegt werden kann. 

Als Antrieb fur diese Bewegung ist im Ausfuhrungs- 
beispiel ein Kniehebel-Antrieb 10 vorgesehen, der 
durch einen Handhebel 11 betatigbar ist 

Der Antrieb 10 weist eine vorzugsweise mittig von 
der Grundplatte 3 an deren oberen Ende gelagerte An- 
triebskurbel 12 mit einem am Kurbelende angreifenden 
Zughebel 13 auf. Das andere Ende des Zughebels 13 ist 
an der Schlittenplatte 7 drehbar befestigt 

In Fig. 1 befindet sich die Antriebskurbel 12 in ihrer 
oberen Totpunktstellung und somit das an der Schlitten- 
platte 7 angebrachte Spreizelement 6 in der maximalen 
Spreizstellung (vgL auch Fig. 3). 

Das Spreizelement 6 ist als geschlossener U-Bugel 
ausgebildet, dessen Schenkelenden an der Schlittenplat- 
te 7 befestigt sind. Das geschlossene, freie Ende ist im 
Bereich des Verbindungsbugels etwa V-formig ausge- 35 
bildet, urn das Oberziehen des Netzes 2 zu begunstigen. 
Auch das freie Ende der rinnenformigen Auflage 4 weist 
eine entsprechende Formung auf. 

Die rinnenformige Auflage 4 ist anschlieBend an den 
unteren Randbereich einer Durchtrittsoffnung 14 in der 
Grundplatte 3 angeordnet. Auf der anderen Seite der 
Grundplatte 3 schlieBt sich etwa fluchtend zu der Aufla- 
ge 4 eine ebenfalls rinnenformige Schale 15 an. Von 
dieser Seite her kann das einzubindende Fleischstuck 
zugefuhrt und durch die Durchtrittsoffnung 14 der 
Grundplatte 3 hindurch in das zwischen der Auflage 4 
und dem Spreizelement 6 aufgespreizte Netz 2 gescho- 
ben werden, wie dies in Fig. 3 angedeutet ist. 

AnschlieBend kann das Fleischstuck 5 zusammen mit 
dem aufgespannten Netz 2 abgenommen werden, wobei 
sich das Netz dann dicht um das Fleischstuck 5 legt. 
Gegebenenfalls kann das Netz vor dem Abstreifen auf 
das Fleischstuck 5 abgelangt werden. 

Wenn das im wesentlichen U-formige Spreizelement 
6 etwas groBer als der UmriB der darunterbefindlichen 
Auflage ausgebildet ist, kann das Spreizelement 6 nach 
dem Einschieben des Fleischstuckes in das aufgespannte 
Netz auch abgesenkt werden, wobei dieses Absenken 
bis etwa in die Ebene der Auflage 4 oder etwas darunter 
erfolgen kann. In diesem Falle wurde sich dann das Netz 
bereits in dieser Lage etwa dreiseitig um das Fleisch- 
stuck 5 legen und praktisch mit diesem verbunden sein. 
Beim Entnehmen des Fleischstuckes wird dann nur noch 
der unter die Auflage 4 greifende Teil des Netzes abge- 
zogen. 

Fur eine einfache Handhabung ist noch von Bedeu- 
tung, daB der Handhebel 1 1 in der in Fig. 1 und 3 gezeig- 
ten Lage des Spreizelementes 6 nicht von Hand gehal- 



ten werden muB, da sich in dieser Spannlage der Knie- 
hebel-Antrieb 10 in seiner einen Totpunktlage befindet, 
beziehungsweise auch noch etwas liber diesen Totpunkt 
hinaus gegen einen hier nicht dargestellten Anschlag 
anliegen kann. Es ist also trotz der vom Netz 2 einwir- 
kenden Vorspannung ein selbstatiges Hahen des 
Spreizelementes 6 in Spannlage gegeben, so daB beide 
Hande fur die weitere Handhabung beim Einschieben 
des Fleischstuckes ins Netz, beim Abschneiden des Net- 
zes und auch fur das Abnehmen des umhiillten Fleisch- 
stuckes frei sind. 

Fig. 4 laBt gut den Aufbau des Kniehebel-Antriebes 
10 erkennen. Die Antriebskurbel 12 ist mit ihrem Wel- 
lenzapfen 16 in einer mit der Grundplatte 3 verbun- 
15 denen Lagerbuchse 17 gelagert. Auf beiden Seiten der 
Grundplatte 3 befinden sich zur seitlichen Abstiitzung 
der Antriebskurbel 12 vorzugsweise aus Kunststoff be- 
stehende Unterlagsscheiben 18. Am freien Kurbelende 
greift drehbar um einen Kurbelzapfen 25 gelagert der 
Zughebel 13 an, der am anderen Ende ebenfalls drehbar 
uber einen Mitnehmerbolzen 26 mit der Schlittenplatte 
7 verbunden ist. Beim Kurbelzapfen 25 und beim Mit- 
nehmerbolzen 26 sind zum Befestigen des Zughebels 13 
jeweils eine Unterlagscheibe 27 sowie eine Hutmutter 
28 vorgesehea 

Der Kniehebel-Antrieb 10 befindet sich in Fig. 4 in 
der unteren Totpunktstellung. 

Am unteren Ende der Grundplatte 3 ist als Auflage 
eine Abwinklung 19 (vgl. Fig. 1 bis 4) vorgesehen, die 
auch zum Festspannen der Einrichtung 1 auf einer 
Tischplatte 20 dient. Zum Festklemmen kann ein zwin- 
genartiger Befestigungsbugel 21 vorgesehen sein. Die 
Einrichtung laBt sich so als mobiles Handgerat an unter- 
schiedlichen Arbeitsplatzen einsetzen. 

Im Ausfuhrungsbeispiel gemaB Fig. 1 sind drei Schie- 
befiihrungen mit Langsschlitzen 8 und Bundbolzen 9 
vorgesehen. Dabei befinden sich auf der einen Seite der 
Grundplatte 8 beziehungsweise der Schlittenplatte 7 
ubereinander zwei vertikal miteinander fluchtende 
Langsschlitze 8 mit Bundbolzen 9, wahrend auf der an- 
deren Seite eine solche Fiihrung nur am oberen Ende 
der Schlittenplatte 7 vorgesehen ist. In Verlangerung 
darunter befindet sich hier ein Abstandhalter 22, der in 
Fig. 6 im Schnitt dargestellt ist. Der Abstandhalter 22 
besteht im wesentlichen aus einer Kunststoffscheibe 23, 
die mit einem in eine Bohrung der Schlittenplatte 7 ein- 
greifenden Ansatz versehen ist. Dadurch ist die Ab- 
standhalter-Scheibe mit der Schlittenplatte 7 gegen seit- 
liches Verschieben festgelegt und halt diese und die 
Grundplatte 3 auf Abstand. 

Die Schnittdarstellung gemaB Fig. 5 zeigt den Be- 
reich einer Lagerstelle mit einem Bundbolzen 9, der 
einerseits den Langsschlitz 8 der Schlittenplatte 7 und 
andererseits eine Befestigungsbohrung der Grundplatte 
3 durchgreift. Auch hier ist zwischen den beiden Platten 
3 und 7 eine Abstandhalter- Kunststoffscheibe 24 vorge- 
sehen, durch die die beiden Platten jeweils nur im Be- 
reich dieser Abstandhalter sowie des Abstandhalters 22 
reibungsarm aneinanderliegen. Dadurch wird eine gute 
Leichtgangigkeit beim Verschieben der Schlittenplatte 
7 erreicht. Die Schlittenplatte 7 befindet sich hier in der 
unteren Ausgangsstellung. 

Anstatt der im Ausfuhrungsbeispiel gezeigten Schie- 
befiihrung mit Langsschlitzen 8 und Bundbolzen 9 
konnten die beiden Platten 3 und 7 auch formschlussig 
ineinandergreifende Randformungen oder dergleichen 
aufweisen, so daB sie in Langsschieberichtung praktisch 
ineinander steckbar sind. Auch bei dieser AusfUhrungs- 
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form konnten gegebenenfalls die in Fig. 6 gezeigten 
Abstandhalter 22 zwischen den beiden Platten vorgese- 
hen sein. Im Bereich des Kniehebel-Antriebes 10 kann 
anstatt eines Zughebels 13 der Kurbelzapfen 25 (Fig. 4) 
direkt an der Schlittenplatte 7 angreifen, wobei diese 5 
dann einen quer, vorzugsweise rechtwinklig zur Bewe- 
gungsrichtung orientierten Schlitz als Fiihrungskurve 
zum Eingreifen des KLurbelzapfens 25 aufweist. 

Alle in der Beschreibung, den Anspriichen und der 
Zeichnung dargestelhen Merkmale konnen sowohl ein- jo 
zeln als auch in beliebiger Kombination miteinander 
erfindungswesentlich sein. 

Patentanspriiche 

1. Einrichtung zum Einbinden von Fleischproduk- 
ten in eine elastische Urnhullung, wobei die Einrich- 
tung eine Spreiz- und Offenhaltevorrichtung fur die 
Urnhullung aufweist, dadurch gekennzeichnet, 
daB sie eine feststehende Auflage (4) fur das einzu- 20 
bindende Fleischprodukt (5) als Bestandteil der 
Spreiz- und Offenhaltevorrichtung aufweist, deren 
Querschnittsumfang etwa dem lichten Innenum- 
fang der entspannten elastischen Urnhullung (2) 
entspricht, daB dieser Auflage ein Spreizelement (6) 25 
zugeordnet ist, das in seinem Abstand zur Auflage 
von einer zumindest in der Nahe der Auflage (4) 
befindlichen Ausgangsstellung bis zu einer maxi- 
malen Spreizstellung veranderbar und mit einem 
Antrieb ( 10) versehen ist. 30 

2. Einrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Auflage (4) als rinnenformige und 
an einem Schmalseitenende mit einer Halterung 
verbundene Schale ausgebildet und das Spreizele- 
ment (6) durch wenigstens einen Stab, vorzugswei- 35 
se einen etwa U-fdrmigen, an seinem freien Ende 
geschlossenen Bugel gebildet ist. 

3. Einrichtung nach Anspruch 1 oder 2, dadurch 
gekennzeichnet, daB die Halterung im wesentlichen 
durch eine etwa vertikal angeordnete Grundplatte 40 
(3) gebildet ist, an der etwa rechtwinklig die rinnen- 
formige Schale mit Abstand zur unteren Auflage- 
seite der Grundplatte befestigt ist und daB ein an 
der Grundplatte hdhenverschiebbar gelagerter 
Schieber (7) mit daran befestigtem Spreizelement 45 

(6) vorgesehen ist. 

4. Einrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Schieber (7) mit einem manuellen 
Antrieb, vorzugsweise einen Betatigungshebel (11) 
aufweisenden Kniehebel- Antrieb (10) verbunden 50 

ist. 

5. Einrichtung nach Anspruch 4, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Kniehebel-Antrieb (10) eine vor- 
zugsweise mittig im oberen Endbereich der Grund- 
platte (3) gelagerte Antriebskurbel (12) aufweist, an 55 
deren Kurbelende drehbar iiber einen Kurbelzap- 
fen (25) ein Zughebel (13) angreift, dessen anderes 
Ende mit dem Schieber (7) verbunden ist. 

6. Einrichtung nach einem der vorstehenden An- 
spruche, dadurch gekennzeichnet, dafi am Schieber 60 

(7) ein rechtwinklig zur Bewegungsrichtung orien- 
tierter Schlitz oder dergleichen Fuhrungselement 
zum Eingreifen des Kurbelzapfens (25) vorgesehen 
ist 

7. Einrichtung nach einem der Anspruche 3 bis 6, 65 
dadurch gekennzeichnet, daB der mit dem Spreiz- 
element (6) verbundene Schieber als Schlittenplatte 
(7) ausgebildet ist, die verschiebbar auf der Grund- 
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platte (3) aufliegt und daB die Platten uber eine 
Schiebefuhrung miteinander verbunden sind. 

8. Einrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 7, 
dadurch gekennzeichnet, daB die Grundplatte (3) 
eine Durchtrittsoffnung (14) fur ein einzubindendes 
Fleischprodukt (5) aufweist, daB auf der einen Seite 
der Grundplatte im AnschluB an die Durchtrittsoff- 
nung die rinnenformige Schale (15) angebracht ist 
und daB gegebenenfalls auf der anderen Seite der 
Grundplatte im AnschluB an die Durchtittsoffnung 
eine vorzugsweise rinnenformige Einlegewanne 
(15) vorgesehen ist. 

9. Einrichtung nach Anspruch 8, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Schlittenplatte (7) im Bereich der 
Durchtrittsoffnung der Grundplatte (3) einen Aus- 
schnitt aufweist. 

10. Einrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 9, 
dadurch gekennzeichnet, daB als Schiebefuhrung in 
einer der beiden Platten in Schieberichtung orien- 
tierte Langsschlitze (S) und bei der anderen Platte 
in die Langsschlitze eingreifende Bundbolzen (9) 
oder dergleichen vorgesehen sind. 

11. Einrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 9, 
dadurch gekennzeichnet, daB als Schiebefuhrung 
formschlussig ineinandergreifende Randformun- 
gen der vorzugsweise als Blechplatten ausgebilde- 
ten Schlitten- und Grundplatte vorgesehen sind 

12. Einrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 1 1, 
dadurch gekennzeichnet, daB die Grundplatte (3) 
unterseitig als Auflageplatte eine Abwinklung (19) 
aufweist und daB zum Verbinden der Grundplatte 

(3) mit einer Unterlage wenigstens ein zwingenarti- 
ger Befestigungsbugel (21) vorgesehen ist. 

13. Einrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 12, 
dadurch gekennzeichnet, daB das Spreizelement (6) 
bei einer ein- oder mehrfingerformigen Ausbildung 
zumindest unter die Oberseite des einzubindenden 
Fleischproduktes (5), oder bei einer U-bugelformi- 
gen Ausbildung bis zu oder unter die von der rin- 
nenformigen Schale (4) gebildeten Auflageebene 
absenkbar ist. 

14. Einrichtung nach einem der Anspruche 1 bis 13, 
dadurch gekennzeichnet, daB das Spreizelement et- 
wa parallel oder schrag mit zum freien Ende sich 
verringerndem Abstand zur feststehenden Auflage 

(4) angeordnet ist. 
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